Da inicio o tramite que outorgara a Indicacion Xeografica Protexida “Pan Galego”.
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O "bolo", a "rosca"”, a "bdéla" e a "barra" comezan un longo
dunha proteccion legal para o pan feito en Galicia.

camifio a Bruxelas na procura

O texto legal describe 0 "Pan Galego" como aquel que "ten codia dura e triscante, miga
esponxosa e alveolado abundante e irregular, que se elabora de forma artesanal con
farina de trigo brando, da cal unha parte procede de trigos cultivados na comunidade
autonoma de Galicia pertencentes a variedades e ecotipos autoctonos galegos (os
comunmente denominados 'Trigo pais' ou 'Trigo galego’

)

O Diario Oficial de Galicia (DOG) publicara nos vindeiros dias a solicitude de inscricion no
Rexistro Comunitario, da Indicacion Xeografica Protexida "Pan Galego".

Dita solicitude foi realizada pola Federacién Galega de Panaderias (Fegapan), asociacién que
contou co apoio e o asesoramento da Conselleria do Medio Rural para a preparacién da
documentacion necesaria para a tramitacion do expediente.

O longo tramite até Bruxelas.
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Logo desta publicacion, abrese un periodo de 2 meses nos que o0s interesados poderan
presentar oposicions. As eventuais alegacions seran avaliadas e resoltas pola Conselleria do
Medio Rural, en concreto pola Direccion Xeral de Gandaria, Agricultura e Industrias
Agroalimentarias. Estas resolucions poderan ser recorridas en alzada ante a Conselleria.

Superado ese tramite de 2 meses de exposicion publica, o departamento que dirixe Angeles
Vazquez aprobaria a Orde pola que se adopta unha decisién favorable, remitindo o expediente
ao Ministerio de Agricultura, Alimentacion e Medio Ambiente (Magrama) para o seu envio &
Comision Europea.

A partir dese momento e logo do exame do prego de condiciéns por parte Comision,
publicariase a solicitude de inscricion no Diario Oficial da Union Europea para iniciar un novo
periodo de informacién publica -esta vez a nivel europeo- de 6 meses. Este periodo poderia ser
reducido a 2 meses se non hai alegaciéns nese intervalo.

Habera unha proteccion transitoria en Espafa.

Cdmpre sinalar que, unha vez recibido o prego pola Comisidn, a Conselleria podera tramitar o
gue se denomina Proteccion Nacional Transitoria, o cal permite utilizar a IXP Pan Galego a
nivel espanol a vez que se continda coa tramitacion europea.

Pan Galego

Segundo recolle o prego de condicidns da IXP, o pan galego € aquel que "ten codia dura e
triscante, miga esponxosa e alveolado abundante e irregular, que se elabora de forma
artesanal con farifia de trigo brando, da cal unha parte procede de trigos cultivados na
comunidade auténoma de Galicia pertencentes a variedades e ecotipos autéctonos galegos (os
comunmente denominados 'Trigo pais' ou "Trigo galego')".

Engade que a sua elaboracidn "caracterizase pola utilizacion de masa nai e unha elevada
cantidade de auga asi como polos longos tempos de fermentacidn e coccidn, esta ultima
sempre en fornos con soleira de pedra ou outros materiais refractarios".
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O pan amparado pola IXP presentara unha serie de caracteristicas, entre as que se atopan a
forma (variable en funcion do formato de que se trate), existindo catro tipos de pezas, cun
formato tradicional especifico. O "bolo" ou "fogaza", a "rosca", a "boéla" ou "torta" e a "barra”,
cada unha coa sua forma e pesos especificos, indicados no devandito prego, que tamén
establece as condicidéns que tefien que cumprir a codia e a miga, asi como o sabor e 0 aroma.
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